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	Since 2015
	BISTRO Bolero
	Chef’s Specials
	曜日限定イベント
	Tuesday...
	ワインボトル30%OFF Day

	Wednesday...
	オイスター Day

	Thursday...
	前菜盛り合わせ半額 Day
	Chef’s Short
	Chef’s Omakase
	Chef’s Special


	Food
	おすすめの楽しみ方（2名様の場合）
	APPETIZER
	ボレロの前菜
	前菜盛り合わせ 3種
	1,650

	赤キャベツとクミンのピクルス
	580

	ニンジンとオレンジのラペ
	580

	マスカルポーネとラムレーズン
	780

	たらこのムース
	880

	水ダコの低温調理　翡翠ソース
	980


	COLD DISHES
	冷たい料理
	パテ・ド・カンパーニュ
	980

	スズキのたたきメロンのガスパチョ山葵
	1,850

	ラムタンのカルパッチョ 大葉ジェノベーゼ
	1,480

	黒毛和牛のタルタルとサブレー
	1,580
	銘柄和牛のA5ランク肉を使用


	ブラータチーズと季節のフルーツ
	2,400

	サニーレタスとパルミジャーノのサラダ
	980

	生牡蠣と自家製タバスコ（４pc）
	2,400

	チーズ盛り合わせ
	1580

	Bistroの豆知識
	「ビストロ（bistro）」という言葉は、実はフランス語ではなく、 ロシア語の「быстро（bystro／すばやく）」が語源だという説があります。  1814年のナポレオン戦争後、パリに駐留していたロシア兵たちが「早く！」と叫びながら料理を催促していたことから、小さくてすばやく料理を出す食堂が「ビストロ」と呼ばれるようになったとも言われています。



	Food
	おすすめの楽しみ方（2名様の場合）
	前菜（Appetizer）を1品、冷菜（Cold Dish）と温菜（Hot Dish）から３品、  メインディッシュを1品お選びいただくのがおすすめです。 ※メインのお肉料理はご提供までに約30分ほどお時間をいただきます。

	HOT DISHES
	温かい料理

	PASTA
	ビストロの〆の一品
	トリュフオムレツ
	ボレロでのオーダー率No.1! たっぷりのトリュフとマデラソース
	1,950

	噴火湾産毛蟹の蟹みそパスタ
	毛蟹の繊細な甘みと蟹みその深いコクが口いっぱいに広がる、贅沢な一皿
	2,380

	ヤングコーンの香草フリット
	濃厚でクリーミーなカマンベールチーズのディップをたっぷり絡めることで、コクとまろやかさが引き立つ
	1,280

	ビストロの牡蠣バター 焦がしバターソース
	1,750
	香ばしく焦がした濃厚なレモンバターソース


	限定3食エビのパイ包みアメリケーヌソース
	香ばしく焼き上げた海老のパイ包みに、旨味を凝縮した濃厚なアメリケーヌソースを合わせた贅沢な一皿
	2,480


	MAIN
	※提供に少しお時間をいただきます
	絶対食べてほしいメイン
	銘柄和牛ランプのステーキ
	ジューシーな赤身の和牛を厳選しました
	3,900

	イタリアで教わった癖になるパスタ
	カラスミの塩気とコクを活かし、ニンニクやチーズ、クリームを使ったクセになるパスタ。
	2,080

	しらすと生ハムのマリナーラ
	野菜の甘さやアンチョビ旨みを乗せたトマトソースに しらすと生ハムをあしらいました。
	1,750


	DESSERT
	ビストロのデザート
	ヨーグルトとオレンジの自家製ジェラート
	ヨーグルトのやさしい酸味に、オレンジの爽やかな香りを合わせた自家製ジェラート
	780

	アールグレイのクレームブリュレ
	とろけるようなカスタードの上に、パリッと 香ばしいキャラメルをのせたクレームブリュレ
	880

	鴨肉のロースト 人参ピューレとカシスソース
	濃厚な旨みの鴨肉を、やさしい甘みの人参ピューレとカシスソースで軽やかに仕立てた一皿
	3,500

	蝦夷鹿のローストグリーンペッパーソース
	蝦夷鹿の旨みを、グリーンペッパーソースで引き立てたクラシックなビストロ仕立て
	3,500



	Drink
	空腹でスパークリングは、フレンチ界の自爆スイッチ
	よく「フレンチとワインは二日酔いする」と言われますが、実は順番の問題。  まずは炭水化物（＝パン）、そして少しの脂（＝アミューズ）で胃にコーティングを。翌朝の自分に拍手したくなります。ちなみに、フランス人は水1：ワイン1の法則で飲みます。 水を忘れた紳士は、ボレロではモテません。ご注意を。

	GLASS WINE
	グラスワイン
	スパークリング (泡)
	900

	ハウスワイン (白/赤）
	800

	ソーヴィニヨン・ブラン (白)
	950

	シャルドネ (白)
	1,200
	ADULATION (USA)


	カベルネ・ソーヴィニヨン (赤)
	1,000

	ピノ・ノワール (赤)
	1,100

	本日のナチュール
	スタッフにお伺いください
	1,100~

	デザートワイン
	900


	ALCOHOL
	お酒
	ビール
	770

	角ハイボール
	770

	山崎 / 白州 / 響ハイボール
	1,350

	ジントニック
	770

	ビストロのスパイスレモンサワー
	850


	MOCKTAIL
	ノンアルコール
	ノンアルコールビール
	700

	ノンアル シャンパン
	800

	ビターレモンソーダ
	800

	ザクロ・ティー
	800

	ワイン醸造用 赤葡萄ジュース
	900


	SOFT DRINK
	ソフトドリンク
	コーラ
	500

	ジンジャエール
	500

	ウーロン茶
	500

	アップルジュース
	500

	ペリエ（炭酸水）
	600

	珈琲 / 紅茶
	600

	ハーブティー
	700

	赤葡萄のティツィアーノ
	900

	濁りラフランスソーダ
	900

	アップル ティー スパークリング
	950
	Igt Puglia Bianco Spinomarino



	Wine
	皮と種が「赤ワインの正体」
	実は赤ワインの色も渋みも、ブドウの皮と種から出ています。  果汁そのものは白ブドウと同じく無色なので、皮を一緒に発酵させて初めて“赤”になるんです。  だから、渋みやコクが強いワインは「皮ごと魂込めた一本」と言えるかも。

	RED
	RED
	CIELO E TERRA (Italy)
	4,400

	LAGASCA (Spain)
	5,400

	Domeine de Perilliere (France)
	5,700

	Zinfandel IGT Pulia Organic(Italy)
	6,400

	Chateau Vari (France)
	6,700

	Ernst Triebaumer (Austria)
	7,400

	Font du Vent (France)
	7,400

	Monte dall’Ora(Italy)
	8,400

	Nomads Garden (Australia)
	8,700

	Fatalone (Italy)
	8,900

	HERVE VILLEMADE (France)
	9,400

	DOMAINE COLLOTTE(France)
	12,000

	ケンゾー エステート (USA)
	24,500


	ORANGE
	オレンジ


	BISTRO BOLERO
	レビューを書いていただいたら、デザートサービスいたします!
	★レビュー後にスタッフに お声がけください。


